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活動報告

平成２０年度 調理師会総会兼研修会報告書

中条病院栄養科 調理師

たけ うち のり ひろ

竹内 令彦

平成２０年１０月３日 午前１０時３０分から
厚生連豊栄病院 ２階多目的ホール

参加人数３９名

１．会長挨拶
２．本会挨拶
３．調理師会総会
・会計報告
・会計監査報告
・講演 「食中毒と食品衛生について」

講師 新潟市保健所食品環境衛生課
斉藤 哲也氏

今一度原点に戻って食中毒の怖さ、食品衛生の大切さを教わりました。
斉藤氏のわかりやすい説明に参加者は熱心に聞き入っていました。

４．研修会
・日本病院調理師研修会参加者の報告
栃尾郷病院 荻原 一男氏、中条病院 竹内 令彦が報告しました。
東京や長野にある病院給食の現状が発表されました。
病院によって季節感溢れるメニューを実施している所や、糖尿病の患者さんや、がんの患者さんに対する事細
かなメニューの一例などが報告されました。
改めて食事を作る事の情熱、そして調理師の技術向上が何よりも必要だと痛切に感じました。

・統一献立の報告・質疑応答 刈羽郡総合病院
刈羽郡総合病院が一足先に統一献立をスタートしていたので、今、現在の状況の報告、各支部へのアドバイス
などが発表されました。質疑応答も関心の高さを物語るかの様に発言が相次ぎました。

・豊栄病院調理室見学
調理室内は広々としており、仕事をしやすい環境だと思いました。

２００８／１２／３ 受付（２００８－２４）

厚生連医誌 第１８巻 １号 １０８ ２００９
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